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ภาพการผสมแป้งและนวดแป้ง
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ภาพการนำแป้งที่ผ่านการนวดบรรจุใส่ถุงพลาสติกก่อนนำมาคลึงเพื่อตัดเส้น[image: D:\picture\New folder (9)\1507873046965.jpg]

ภาพการคลึงแป้งและการตัดเส้น
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ภาพเส้นสดก่อนที่นำเข้าไปแช่เย็น
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ภาพเส้นชุดการทดลองที่ 2 หลังลวกแล้วบรรจุใส่ถุงเพื่อนำไปแช่เย็น
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ภาพเส้นที่นำไปตากแห้ง
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ภาพเส้นที่ได้หลังการลวก
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ภาพกวยจั๊บญวณที่ได้จากการปรุงตามกรรมวิธี
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